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Abkiirzungsverzeichnis
AGES Agentur fir Gesundheit und Erndhrungssicherheit
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idgF in der geltenden Fassung
LMSVG Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz
SFU Schlachttier- und Fleischuntersuchung
TSE transmissible, spongiforme Enzephalopathie
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I.B.1 Strategie, Ziele, MalBnahmen

Die amtliche Kontrolle wird so geplant und durchgefiihrt, dass jahrlich alle Betriebe
regelmalig einer amtlichen Kontrolle unterzogen werden. Die Entscheidung tber die
Haufigkeit der Revisionen wird entsprechend einer risikobasierten Vorgangsweise
getroffen.

Ziele

Nationale Erlasse zur einheitlichen Vollziehung der Kontrolltatigkeit in den
Bundeslandern.

Nationale Leitlinien fir die Eigenkontrolle und hygienische Produktion in den
Betrieben zur Erreichung eines einheitlichen Hygienestandards.

Ausrollung eines bundesweiten EDV-Erfassungssystems fir die Ergebnisse der
Schlachttier- und Fleischuntersuchung (SFU).

I.B.2 Behorden, Labors, Kontrollstellen
Bundesministerium fiir Gesundheit und Frauen

Abteilung 11/B/12 Hygiene bei der Fleischerzeugung und tierische Nebenprodukte;
Exportangelegenheiten

Landeshauptmann

Die Kontrolle der Einhaltung der lebensmittelrechtlichen Vorschriften obliegt dem
Landeshauptmann in mittelbarer Bundesverwaltung. Zur Besorgung der Geschafte
sind folgende Organisationseinheiten im jeweiligen Amt der Landesregierung befasst.

Burgenland
Amt der Burgenlandischen Landesregierung
Abteilung 6, Hauptreferat Gesundheit - Referat Veterinardirektion und Tierschutz

Karnten
Amt der Karntner Landesregierung
Abteilung 5 — Unterabteilung Veterindrwesen

Niederdsterreich
Amt der Niederosterreichischen Landesregierung
LF5, Abteilung Veterinarangelegenheiten und Lebensmittelkontrolle

Oberosterreich

Amt der Oberdsterreichischen Landesregierung
Direktion Soziales und Gesundheit

Abteilung Ernahrungssicherheit und Veterindarwesen

Salzburg

Amt der Salzburger Landesregierung
Abteilung 4 Lebensgrundlagen und Energie
Referat 4/ 03 - Landesveterinardirektion
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Steiermark

Amt der Steiermarkischen Landesregierung

Abteilung 8 Gesundheit, Pflege und Wissenschaft
Fachabteilung Gesundheit und Pflegemanagement
Referat Veterinardirektion/6ffentliches Veterinarwesen

Tirol
Amt der Tiroler Landesregierung

Gruppe Gesundheit und Soziales
Abteilung Landesveterinadrdirektion

Vorarlberg

Amt der Vorarlberger Landesregierung
Abteilung Vb — Veterindarangelegenheiten

Wien

Amt der Wiener Landesregierung,

MA 59 - Marktservice & Lebensmittelsicherheit

Untersuchungslabors

e Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungssicherheit GmbH (AGES)

e |nstitut flr Lebensmittelsicherheit, Veterinarmedizin und Umwelt des Landes
Karnten

e Lebensmitteluntersuchungsanstalt der Stadt Wien

e Institut flir Umwelt und Lebensmittelsicherheit des Landes Vorarlberg

Nationale Referenzlabors

Nationales Referenzlabor fiir Name des Institutes
Parasiten (Trichinenuntersuchung) AGES, Institut fiir veterinarmedizinische
Untersuchungen Innsbruck
transmissible spongiforme AGES, Institut fiir veterindrmedizinische
Enzephalopathien (TSE) Untersuchungen Maodling

Beauftragte Kontrolistellen
Es sind keine Kontrollstellen beauftragt.

I.B.3 Organisation und Durchfiihrung der amtlichen Kontrolle
I.B.3.a Organisation der Kontrolle

Im Rahmen der mittelbaren Bundesverwaltung obliegt der Bundesministerin fir
Gesundheit und Frauen die Vorbereitung von Gesetzen, die Erstellung von
Verordnungen, sowie von Durchflihrungserldassen. Fiir die Organisation der SFU und
der Hygienekontrollen in Schlacht-, Zerlegungs- und Wildbearbeitungsbetrieben ist
der jeweilige Landeshauptmann zustandig.

Die Durchfiihrung der SFU wird von Amtstierdrztinnen (bestellt gemaR § 24 Abs. 3
LMSVG), amtlichen Tierarztinnen (beauftragt gemall § 24 Abs. 4 LMSVG), amtlichen
Fachassistentlnnen inklusive Trichinenuntersucherinnen, betriebseigenen Hilfskraften
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bei der Geflugelfleischuntersuchung sowie kundigen Personen flir die
Wildfleischbeurteilung wahrgenommen. Die Anzahl der jeweils tatigen Personen in
Osterreich ist dem Kapitel ,Einleitung und horizontale Aspekte“, 7.6 ,Anhang
Personalressourcen der Bundeslander und Labors”, zu entnehmen.

Die Ausbildung der Amtstieridrztinnen und Amtstierirzte erfolgt in Osterreich gemaR
der Tierarztlichen Physikatsprifungsordnung, BGBI. Nr. 215/1949 idgF, (siehe Kapitel
,Einleitung und horizontale Aspekte”, 7.10 ,,Anhang Ausbildung der Amtstierarzte,
Amtstierarztinnen und der Lebensmittelaufsichtsorgane®).

I.B.3.b Kontrollplane

Die SFU wird bei allen Schlachttieren durchgefiihrt. Hygienekontrollen werden durch
den nationalen Kontrollplan angeordnet, der unter Einbeziehung der
Fachreferentinnen der Lander erarbeitet wird. Bei der Erarbeitung des Kontrollplanes
werden die Erfahrungen der vorangehenden Jahre sowie allfdlliger Feststellungen im
Rahmen von Inspektionen des Lebensmittel- und Veterindaramtes der Europaischen
Kommission berlcksichtigt. Darliber hinaus werden in Hochrisikobetrieben wie
fleischverarbeitenden Betrieben regelmaliig Schwerpunktaktionen durchgefiihrt.

I.B.4 Notfallplane und gegenseitige Unterstiitzung

Fir den Bereich Verbraucherlnnengesundheit und Veterinarwesen wurde ein
,Leitfaden zum Krisenmanagement” erstellt, der grundsatzliche Strukturen und
Ablaufe bei Auftreten eines Krisenfalles definiert. (siehe Teilkapitel .A.4)

Beim Auftreten von Trichinen ist gemaR Trichinennotfallplan vorzugehen (siehe
1.B.8.a ,Anhang Notfallplan Osterreichs gemiR Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr.
2075/2005%).

Bei  Feststellung von anzeigepflichtigen Tierseuchen ist gemaR den
tierseuchenrechtlichen Bestimmungen vorzugehen.

I.B.5 Audits

Das Osterreichische Auditsystem gemafl Art. 4 Abs. 6 der Verordnung (EG) Nr.
882/2004 wird im Kapitel ,Einleitung und horizontale Aspekte”, ,7.7 Anhang
Auditsystem” beschrieben.

I.B.6 Arbeitstechnische Kriterien gemaR Art. 4 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
Unabhangigkeit der Kontrollorgane

Die in Art. 4 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 idgF festgelegten Grundsatze der
Unabhangigkeit und Unparteilichkeit der Kontrollorgane werden angewandt. Diese
werden durch das Dienstrecht und das Verwaltungsverfahrensrecht sichergestellt.
Die Kontrollorgane unterliegen der Dienst- und Fachaufsicht der jeweiligen Behorde.

Zum Beispiel gelten fir beauftragte amtliche Tierdrztinnen ebenfalls die
Anforderungen an Amtstierarztinnen fir die Vermeidung der Befangenheit und von
Interessenskonflikten, die bei der Diensteinteilung zu beachten sind. Nahere
Erlauterungen sind hierzu erlassmafig erfolgt.
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Dokumentierte Verfahren
Zur Durchfiihrung der Kontrollen wurden folgende Erlasse bereits kundgemacht:

e Schlachttier- u. Fleischuntersuchung bei als Haustieren gehaltenen Huftieren
(Rind, Schwein, Schaf, Ziege, Einhufer)

e Schlachttier- u. Fleischuntersuchung bei Gefliigel und Hasentieren

e Fleischuntersuchung bei Wild aus freier Wildbahn

e Probenahmen und Probenversand zur Durchfiihrung von Hilfsuntersuchungen
im Rahmen der Schlachttier- und Fleischuntersuchung sowie im Zuge von
Hygienekontrollen in Schlacht-, Zerlegungs- und Wildbearbeitungsbetrieben

e Durchfiuhrung v. Hygienekontrollen in Schlacht-, Zerlegungs- und
Wildbearbeitungsbetrieben

e Untersuchungen im Rahmen der Schlachttier- u. Fleischuntersuchung
(Hilfsuntersuchungen)

e Zulassung von Fleischlieferbetrieben zum Export in Drittlander

e Exportabfertigung von Fleisch und Fleischerzeugnissen in Drittlander

Durchsetzung des Rechtes

Die Befugnisse der fir die Vollziehung der einschlagigen gesetzlichen
gemeinschaftsrechtlichen und nationalen Vorschriften zustandigen Behorden
umfassen auch die Ausstellung von vollstreckbaren behordlichen Anordnungen
(,,Bescheiden”). Die Kontrollorgane haben gemaR den nationalen Vorschriften auch
die Befugnis, alle fir die Kontrolle der Einhaltung der einschldagigen Bestimmungen
maligeblichen Nachforschungen anzustellen, die entsprechenden Grundsticke,
Gebdude und Befdorderungsmittel zu betreten sowie Proben von Erzeugnissen
einschlieBlich ihrer Verpackungen in einem flir die Probenahme unbedingt
erforderlichen Ausmal$ zu entnehmen.

Wird bei der Untersuchung einer amtlichen Probe von einem Labor in Befund und
Gutachten das Vorliegen eines VerstoRes gegen das LMSVG festgestellt so werden
von den zustandigen Kontrollorganen die entsprechenden MaBnahmen (z. B.:
AuBlerverkehrssetzung) unverziiglich eingeleitet. Neben den Malknahmen der
Kontrollbehorden gemaRkR LMSVG besteht auch die Moglichkeit durch Gerichtsstrafen
(Gesundheitsschadlichkeit) oder Verwaltungsstrafen (sonstige Vergehen) VerstoRe
gegen Vorschriften des Lebensmittelrechtes zu sanktionieren.

I.B.7 Review und Anpassung des Kontrollplanes

Die Anpassung des Plans fiir die zugelassenen Fleischbetriebe erfolgt in folgender
Weise: In den regelmaligen Treffen der Fleischhygienereferenten der Lander erfolgt
eine Abstimmung der Haufigkeit der Kontrollen in den zugelassenen Fleischbetrieben.
Hauptkriterium ist die jeweilige Produktions- oder Verarbeitungsmenge, und das
Gesundheitsrisiko des erzeugten oder bearbeiteten Produktes. Der Kontrollplan
wurde fir das Jahr 2017 (berarbeitet, wobei bis zu 7 Kategorien fiir eine
Produktgruppe geschaffen wurden. Die Kontrolle erfolgt, abhangig von der Kategorie,
abgestuft zwischen zweimal pro Monat bis einmal alle zwei Jahre. Die Kontrollpunkte
ergeben sich aus den Leitlinien fiir diese Betriebe. Schwerpunkte werden anhand von
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Feststellungen (z.B. auch solcher im Rahmen von Besuchen des Lebensmittel- und
Veterinaramtes der Europdischen Kommission) und der Erfahrungen der jeweiligen
Vorjahre zusatzlich festgelegt.

Die Ergebnisse der Hygienekontrollen werden jahrlich im
Lebensmittelsicherheitsbericht des BMGF veroffentlicht.
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I.B.8 Anhang

I.B.8.a Anhang Notfallplan Osterreichs gemiR Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr.
2075/2005

Zur Verhinderung der Ubertragung von Trichinellen von Tieren auf den Menschen ist
folgende Vorgangsweise einzuhalten und sind gegebenenfalls folgende MaBnahmen
durchzufiihren:

1. Schlachtkorper diirfen erst nach Vorliegen des negativen Trichinenbefundes den
Schlachthof, Wildschweine den Betrieb, wo die Trichinenuntersuchung eingeleitet
wurde, verlassen. Eine weitere Bearbeitung vor dem Vorliegen des
Untersuchungsergebnisses darf nur dann stattfinden, wenn diese in einem Betrieb
erfolgt, der in unmittelbarem o6rtlichen und organisatorischen Zusammenhang mit
dem Schlachthof steht und durch entsprechende MaRnahmen sichergestellt ist, dass
kein Teil der betreffenden Partie Fleisch vor Abschluss der Untersuchungen aus dem
Betrieb abgegeben wird.

2. Die Rickverfolgbarkeit der einzelnen Tierkérper zum Herkunftsbetrieb (Tierhalter)
bzw. Jagdrevier im Falle von Wildschweinen ist durch betriebseigene Systeme in
Verbindung mit den vorgeschriebenen Begleitdokumenten im Rahmen der
Lebensmittelkette durch den Lebensmittelunternehmer zu gewahrleisten.

3. Das Ergebnis der Untersuchung und damit die endgiltige
Genusstauglichkeitserklarung ist nachweislich dem Betriebsverantwortlichen
bekanntzugeben. Tierkorper und Tierkorperteile, die als trichinenpositiv beurteilt
wurden, sind als genussuntauglich zu kennzeichnen und gemal} Verordnung (EG) Nr.
1069/2009 und Tiermaterialgesetz, BGBI | Nr. 141/2003, als Material der Kategorie 2
zu entsorgen. Werden vor Abschluss der Trichinenuntersuchung im Zuge einer
weiteren Bearbeitung Teile verschiedener Tierkdrper vermischt, so sind im Fall eines
Trichinenfundes alle Teile der betroffenen Partie entsprechend zu entsorgen.

4. Werden nach dem In-Verkehr-bringen von genusstauglich befundetem Fleisch bei
Kontrollen Trichinen festgestellt, so sind vom Lebensmittelunternehmer alle
erforderlichen  MaRBnahmen -  einschlieRlich  der  Verstandigung  der
Lebensmittelaufsichtsbehorde und eine allfallige Riickholung bereits abgegebener
Ware — gemaR Artikel 19 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 zu veranlassen.

5. Positive und zweifelhafte Befunde sind im Osterreichischen Referenzlabor fir
Trichinen (AGES, Institut fiir veterindrmedizinische Untersuchungen Innsbruck)
abzuklaren.

6. Im Herkunftsbetrieb bzw. Jagdrevier sind von der zustiandigen Behorde gemal
Zoonosengesetz, BGBI. | Nr. 128/2005 idgF, Erhebungen durchzufihren.
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