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VERORDNUNG (EG) Nr. 1882/2006 DER KOMMISSION
vom 19. Dezember 2006

zur Festlegung der Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des
Nitratgehalts von bestimmten Lebensmitteln

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europdischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europi-
ischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 iiber
amtliche Kontrollen zur Uberpriifung der Einhaltung des Le-
bensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen
tiber Tiergesundheit und Tierschutz (1), insbesondere auf Artikel
11 Absatz 4,

in Erwigung nachstehender Griinde:

(1)  Die Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission
vom 19. Dezember 2006 zur Festsetzung der Hochstge-
halte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln (%)
setzt Hochstgehalte fir Nitrat in Spinat, Salat, ,Eisberg*
Salat sowie Getreidebeikost und andere Beikost fiir Siug-
linge und Kleinkinder fest.

(2)  Probenahme und Probenaufbereitung spielen eine wich-
tige Rolle fur die prizise Feststellung des Nitratgehalts.

(3)  Es ist auferdem notwendig, allgemeine Kriterien festzu-
legen, denen die Analysemethoden geniigen sollten, um
sicherzustellen, dass die Kontrolllaboratorien Analyseme-
thoden mit vergleichbarem Leistungsniveau anwenden.

(4 Frischer Salat und Spinat sind leicht verderbliche Erzeug-
nisse, und in den meisten Fillen ist es nicht moglich, die
Sendungen so lange zuriickzuhalten, bis die Analyseer-
gebnisse der amtlichen Kontrolle vorliegen. In diesen Fil-
len konnten die zustindigen Behorden es fiir sinnvoll
und notwendig halten, eine amtliche Probenahme auf
dem Feld kurz vor der Ernte durchzufiihren.

(5)  Die in dieser Verordnung vorgesehenen Mafnahmen ent-
sprechen der Stellungnahme des Stindigen Ausschusses
fur die Lebensmittelkette und Tiergesundheit —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1

Die Probenahme, Probenaufbereitung und Analysen zur amtli-
chen Kontrolle des Nitratgehalts der in Abschnitt 1 des Anhangs
der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 aufgefithrten Lebensmittel
sind gemdfl den Verfahren durchzufiihren, die im Anhang der
vorliegenden Verordnung aufgefiihrt sind.

Artikel 2

Diese Verordnung tritt am zwanzigsten Tag nach ihrer Verof-
fentlichung im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.

Sie gilt ab 1. Mdrz 2007.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Mitglied-

staat.

Briissel, den 19. Dezember 2006

(') ABL L 165 vom 30.4.2004, S. 1. Berichtigung im ABL L 191 vom
28.5.2004, S. 1. Verordnung geindert durch die Verordnung (EG)
Nr. 776/2006 der Kommission (ABL. L 136 vom 24.5.2006, S. 3).

() Siehe Seite 5 dieses Amtsblatts.

Fiir die Kommission
Markos KYPRIANOU
Mitglied der Kommission
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ANHANG

VERFAHREN FUR DIE PROBENAHME, PROBENAUFBEREITUNG UND ANALYSE ZUR AMTLICHEN

Al

A2

A2.1.

A.2.3.

A3.
A3.1.

A3.3.

KONTROLLE DES NITRATGEHALTS BESTIMMTER LEBENSMITTEL

ALLGEMEINE BESTIMMUNGEN

Amtliche Kontrollen sind gemiff den Bestimmungen der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durchzufithren. Unbe-
schadet der Bestimmungen der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 gelten folgende allgemeine Bestimmungen:

Anwendungsbereich

Die Proben, die fiir die amtliche Kontrolle des Nitratgehalts der in Abschnitt 1 des Anhangs der Verordnung (EG)
Nr. 1881/2006 genannten Lebensmittel bestimmt sind, sind gemaf den in diesem Anhang aufgefithrten Verfahren
zu entnehmen. Die nach diesen Verfahren direkt vom Feld gewonnenen oder einer Partie entnommenen Sammel-
proben gelten als reprasentativ fiir die betreffende Partie.

Anhand der in den Laborproben festgestellten Gehalte wird ermittelt, ob die Hochstgehalte eingehalten werden
oder nicht.

Definitionen

Fir die Zwecke dieses Anhangs gelten die folgenden Definitionen:

LPartie”: eine unterscheidbare Menge eines zur selben Zeit zu erntenden oder zu einem bestimmten Zeitpunkt
angelieferten Lebensmittels, das gemafs der amtlichen Priifung gemeinsame Merkmale wie Ursprung, Sorte oder
Bodentyp innerhalb von hochstens 2 Hektar, Art der Verpackung, Verpacker, Absender oder Kennzeichnung
aufweist;

. ,Teilpartie“: ein bestimmter Teil einer groffen Partie, der dem Probenahmeverfahren zu unterziehen ist; jede Teil-

partie muss physisch getrennt und unterscheidbar sein;

,Einzelprobe®: an einer bestimmten Stelle der Partie oder Teilpartie entnommene Menge. In diesem Fall kann dies
ein einziger Kopf Salat oder eine einzige Spinatpflanze, eine Handvoll Salatherzen oder eine Tiite geschnittener
Blatter sein;

. ,Sammelprobe”. Menge, die durch Vereinigen aller einer Partie oder Teilpartie entnommenen Einzelproben ge-

wonnen wird;

. ,Laborprobe®: eine fiir das Labor bestimmte Probe;

. ,Feld*: ein bestimmtes Stiick Land des gleichen Bodentyps und der gleichen Bewirtschaftungsart, das eine einzige

Sorte von Salat oder Spinat in der gleichen Wachstumsphase enthalt. Ein ,Feld“ kann auch als ,Partie“ im Rahmen
des Probenahmeverfahrens bezeichnet werden.

. ,Geschiitzte Fliche*: ein bestimmtes Stiick Land, das von einem Gewichshaus oder einem Folientunnel bedeckt ist

und eine einzige Sorte von Salat oder Spinat enthilt, der sich in der gleichen Wachstumsphase befindet und zur
selben Zeit geerntet wird. Eine ,geschiitzte Fliche* kann auch als ,Partie im Rahmen des Probenahmeverfahrens
bezeichnet werden.

Allgemeine Vorschriften
Personal

Die Probenahme wird von einer durch den betreffenden Mitgliedstaat bevollméchtigten Person vorgenommen.

. Material, dem Proben zu entnehmen sind

Jede zu kontrollierende Partie ist einzeln zu beproben. Grof3e Partien (d. h. Partien von iiber 30 Tonnen oder von
einer Fliche von mehr als 3 Hektar) sind in Teilpartien zu unterteilen, die einzeln beprobt werden.

Vorsichtsmafnahmen
Bei der Entnahme und Aufbereitung der Proben sind Vorsichtsmafnahmen zu treffen, um Anderungen zu ver-

hindern, die

— sich auf den Nitratgehalt auswirken, die analytische Bestimmung storen, dazu fithren wiirden, dass die Sammel-
proben nicht reprasentativ sind, z. B. die Verunreinigung von Salat oder Spinat durch Erde bei der Proben-
aufbereitung;
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A3.4.

A3.5.

A3.7.

A3.8.

A4.

B.1.

— die Lebensmittelsicherheit oder Unversehrtheit der zu beprobenden Partien beeintrichtigen.

Auflerdem sind alle erforderlichen Maflnahmen zu treffen, um die Sicherheit der die Proben entnehmenden
Personen zu gewahrleisten.

Einzelproben

Einzelproben sind moglichst an verschiedenen, iiber die gesamte Partie oder Teilpartie verteilten Stellen zu ent-
nehmen. Abweichungen von diesem Verfahren sind in dem unter Nummer A.3.8 des vorliegenden Anhangs
genannten Protokoll zu vermerken.

Herstellung der Sammelprobe

Die Sammelprobe wird durch Vereinigen der Einzelproben hergestellt.

. Parallelproben

Parallelproben fiir Vollzugs-, Verteidigungs- (Rechtfertigungs-) und Schieds- (Referenz-) zwecke sind der homoge-
nisierten Sammelprobe zu entnehmen, sofern dies nicht gegen die Vorschriften der Mitgliedstaaten iiber die Rechte
des Lebensmittelunternehmers verstoft.

Verpackung und Versand der Proben

Jede Probe ist in einem sauberen, inerten undurchsichtigen Kunststoftbeutel zu verpacken, der Feuchtigkeitsverlust
vermeidet und ausreichenden Schutz vor Beschiddigung oder Kontamination bietet.

Die Probe ist binnen 24 Stunden nach der Probenahme ins Labor zu bringen und auf dem Transport kiihl
aufzubewahren. Ist dies nicht maoglich, ist die Probe innerhalb von 24 Stunden tiefzugefrieren und gefroren
aufzubewahren (bis hochstens 6 Wochen).

Es sind alle notwendigen Vorkehrungen zu treffen, um zu verhindern, dass sich die Zusammensetzung der Probe
wihrend des Transports oder der Lagerung verdndert.

Versiegelung und Kennzeichnung der Proben

Jede amtliche Probe wird am Ort der Probenahme gemifs den Vorschriften des Mitgliedstaats versiegelt und
gekennzeichnet.

Uber jede Probenahme ist ein Protokoll zu fithren, aus dem die Identitit der Partie eindeutig hervorgeht, und der
Probenehmer vermerkt Sorte, Anbauer, Produktionsverfahren, Datum, Probenahmeort, den fiir die Sendung verant-
wortlichen Lebensmittelunternehmer sowie weitere zweckdienliche Angaben, die fir das Laborpersonal von Nut-
zen sein konnen.

Verschiedene Arten von Partien

Die betreffenden Lebensmittel konnen lose oder in Behiltern, einschlieflich Sicken, Beuteln und Kisten, oder in
Einzelhandelspackungen gehandelt werden. Das Probenahmeverfahren ist auf all die unterschiedlichen Formen, in
denen die betreffenden Lebensmittel in Verkehr gebracht werden, anwendbar.

PROBENAHMEVERFAHREN

Einzelproben sind maoglichst an verschiedenen, iiber die gesamte Partie oder Teilpartie verteilten Stellen zu ent-
nehmen.

Probenahme auf dem Feld

Halt die zustiandige Behorde es fur erforderlich, den Salat oder Spinat auf dem Feld zu beproben, so muss die
Probenahme folgendermaflen durchgefithrt werden:

Es sind keine Einzelproben von Flachen zu nehmen, die nicht reprasentativ fiir das Feld oder die geschiitzte Fliche
erscheinen. Flichen mit unterschiedlichen Bodentypen, die unterschiedlichen Bewirtschaftungsarten unterlagen oder
verschiedene Sorten von Salat oder Spinat enthalten oder zu verschiedenen Zeiten abgeerntet werden, sind als
getrennte Partien oder Felder zu behandeln. Ist das Feld grofer als 3 Hektar, ist es in Teilpartien von 2 Hektar
aufzuteilen; jede Teilpartie ist dabei einzeln zu beproben.
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B.2.

Einzelproben sind zu nehmen, indem ein ,W*- oder ,X“-formiges Muster auf dem Feld abgegangen wird. Kulturen,
die von schmalen Beeten oder geschiitzten Flichen geerntet werden, sind in einem ,W*- oder ,X“-formigen Muster
von mehreren Beeten zu entnehmen und zu einer Sammelprobe zusammenzufassen.

Die Pflanzen miissen am Boden abgeschnitten werden.

Die Probe muss mindestens 10 Pflanzen umfassen, und die Sammelprobe von 10 Pflanzen muss mindestens 1 kg
wiegen. Es sind nur Proben von vermarktbarer Grofle zu nehmen (V). Erde, dufSere nicht essbare und beschidigte
Blitter sind von jeder Einheit zu entfernen.

Probenahme von Spinat, Salat, Getreidebeikost und anderer Beikost fiir Siuglinge und Kleinkinder auf
Marktebene

Das Probenahmeverfahren gilt fir Partien < 25 Tonnen.

Bei grofSen Partien (> 30 Tonnen) ist die Partie in Teilpartien von grundsitzlich 25 Tonnen aufzuteilen, sofern sich
Teilpartien physisch abtrennen lassen. Da das Gewicht der Partie nicht immer ein exaktes Vielfaches von 25
Tonnen ist, darf das Gewicht der Teilpartien das genannte Gewicht um hochstens 20 % iiberschreiten, d. h. die
Teilpartie darf zwischen 15 und 30 Tonnen wiegen. Kann die Partie nicht physisch in Teilpartien getrennt werden,
wird die Probe von der Partie entnommen.

Die Sammelprobe umfasst mindestens 1 kg, aufer in Fillen, in denen dies nicht méglich ist, z. B. bei der
Probenahme von einem einzigen Kopf Salat oder einer einzigen Packung.

Die Mindestanzahl der Einzelproben, die der Partie zu entnehmen sind, ist in Tabelle 1 aufgefiihrt.

Tabelle 1

Mindestanzahl der Einzelproben, die der Partie zu entnehmen sind

Gewicht der Partie (kg) Mindestanzagilnjzlrpigbzgtnehmenden Mindestgewicht der Sammelprobe (kg)
< 50 3 1
50 bis 500 5 1
> 500 10 1

Besteht die Partie aus Einzelpackungen, so entspricht die Anzahl der Packungen, aus denen eine Sammelprobe
zusammengestellt wird, den Angaben in Tabelle 2.

Tabelle 2

Anzahl der Packungen (Einzelproben), die die Sammelprobe bilden, sofern die Partie aus einzelnen
Packungen besteht

Anzahl der Packungen f)der Einheiten in | Anzahl der zu entne'hménden Packungen Mindestgewicht der Sammelprobe (kg)
der Partie oder Einheiten
1 bis 25 1 Packung oder Einheit 1
26 bis 100 etwa 5 %, mindestens 2 Packungen 1
oder Einheiten
> 100 etwa 5 %, hochstens 10 Packungen 1
oder Einheiten

(") Die vermarktbare GroRe fiir Salate, krause Endivie und Eskariol ist festgelegt in der Verordnung (EG) Nr. 1543/2001 der Kommission
vom 27. Juli 2001 zur Festlegung der Vermarktungsnorm fiir Salate, krause Endivie und Eskariol (ABIL L 203 vom 28.7.2001, S. 9),
zuletzt gedndert durch die Verordnung (EG) Nr. 6/2005 der Kommission vom 4. Januar 2005 (ABL L 2 vom 5.1.2005, S. 3).
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B.3.

B.4.

Jede Partie, deren Konformitit kontrolliert werden muss, ist separat zu untersuchen. In Fillen, in denen ein
derartiges Probenahmeverfahren zu unannehmbaren Folgen fir den Handel fithren wiirde, weil die Partie be-
schadigt wird (wegen der Verpackungsart, der Transportweise usw.), konnen andere Probenahmeverfahren ange-
wandt werden, sofern die Sammelprobe ausreichend reprasentativ fiir die beprobte Partie ist und das Probenahme-
verfahren ausfiihrlich beschrieben und dokumentiert wird. Die Stelle, an der eine Probe aus der Partie entnommen
wird, soll moglichst nach dem Zufallsprinzip ausgewahlt werden; wo dies jedoch unpraktisch ist, soll die Probe an
einer zuginglichen Stelle der Partie nach dem Zufallsprinzip entnommen werden.

Probenahme im Einzelhandel

Die Probenahme von Lebensmitteln auf der Einzelhandelsebene soll, soweit dies moglich ist, nach den in Abschnitt
B.2 beschriebenen Bestimmungen durchgefithrt werden.

Ist dies nicht moglich, kann auch ein alternatives Probenahmeverfahren auf der Einzelhandelsebene angewandt
werden, sofern die Sammelprobe ausreichend reprisentativ fiir die beprobte Partie ist und das Probenahmever-
fahren ausfiihrlich beschrieben und dokumentiert wird (*).

Akzeptanz einer Partie oder Teilpartie

— Akzeptanz, wenn die Laborprobe den Hochstgehalt nicht iiberschreitet, wobei die Berichtigung um die Wieder-
findungsrate und die Messunsicherheit beriicksichtigt wird;

— Zuriickweisung, wenn die Laborprobe den Hochstgehalt zweifelsfrei tiberschreitet, wobei die Berichtigung um
die Wiederfindungsrate und die Messunsicherheit beriicksichtigt wird (d. h., das um die Wiederfindungsrate
berichtigte und um die erweiterte Messunsicherheit verringerte Analyseergebnis wird zur Bewertung der Uber-
einstimmung mit den Vorschriften herangezogen).

PROBENAUFBEREITUNG

1. Bei der Beprobung frischer Lebensmittel muss die Probenaufbereitung moglichst innerhalb von 24 Stunden
nach der Probenahme erfolgen. Ist dies nicht moglich, ist die Probe gefroren aufzubewahren (bis hochstens 6
Wochen).

2. Erde, stark mit Erde verschmutzte und andere duflere nicht essbare und beschidigte Blitter sind von den
einzelnen Proben zu entfernen. Es ist nicht erlaubt, die Proben zu waschen, da der Nitratgehalt durch das
Waschen sinken kann.

3. Die gesamte Probe ist zu homogenisieren (wahlweise kann eine definierte Menge Wasser hinzugefiigt werden).
Je nach Grofle des verwendeten Mixers|Zerkleinerers/Zerteilungsgerdts konnen mehrere Einheiten zusammen
homogenisiert werden. Die Vermischung kann durch das Einfrieren und Zerkleinern der Einheiten vor der
Homogenisierung erleichtert werden. Es muss nachgewiesen werden, dass das verwendete Homogenisierungs-
verfahren zur vollstindigen Homogenisierung fithrt. Eine griindliche Homogenisierung ist fiir die maximale
Nitratextraktion und -wiederfindung von wesentlicher Bedeutung. Die Proben sind dabei gleich zu behandeln,
ungeachtet dessen, ob sie vom Feld oder aus dem Einzelhandel entnommen worden sind.

4. Aus den vereinigten Aufschlimmungen sind eine oder mehrere Proben zur Analyse zu entnehmen.

ANALYSEMETHODEN, ANGABE DER ERGEBNISSE UND LABORKONTROLL-ANFORDERUNGEN
Definitionen

Fir die Zwecke dieses Anhangs gelten die folgenden Definitionen:

r = Wiederholbarkeit; der Wert, unterhalb dessen man die absolute Differenz zwischen zwei einzelnen
Priifergebnissen, die unter Wiederholbarkeitsbedingungen (d. h. dieselbe Probe, derselbe Priifer, dasselbe
Gerit, dasselbe Labor, kurze Zeitspanne) erzielt werden, mit einer vorgegebenen Wahrscheinlichkeit (im
Regelfall 95 %) erwarten darf, so dass r = 2,8 x s.

A Standardabweichung, berechnet aus unter Wiederholbarkeitsbedingungen ermittelten Ergebnissen.

7
I

(") Ist die zu beprobende Portion so klein, dass es nicht méglich ist, eine Sammelprobe von 1 kg zu erhalten, kann die Sammelprobe auch

weniger als 1 kg wiegen. Bei der Beprobung von Getreidebeikost und anderer Beikost fiir Siuglinge und Kleinkinder kann die
Sammelprobe 0,5 kg wiegen.
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D.2.

D.3.
D.3.1.

D.3.2.

RSD, = Relative Standardabweichung, berechnet aus unter Wiederholbarkeitsbedingungen ermittelten Ergebnissen
[(s; [x) x 100].

R = Reproduzierbarkeit; der Wert, unterhalb dessen man die absolute Differenz zwischen einzelnen Priif-
ergebnissen, die unter Reproduzierbarkeitsbedingungen (d. h. an identischem Material von Priifern in
verschiedenen Labors nach dem standardisierten Testverfahren) erzielt werden, mit einer vorgegebenen
Wahrscheinlichkeit (in der Regel 95 %) erwarten darf, so dass R = 2,8 x sp.

sg = Standardabweichung, berechnet aus unter Reproduzierbarkeitsbedingungen ermittelten Ergebnissen.

RSDy = Relative Standardabweichung, berechnet aus unter Reproduzierbarkeitsbedingungen ermittelten Ergebnis-
sen [(sg [x) * 100].

Allgemeine Vorschriften

Die fiir Lebensmittelkontrollzwecke eingesetzten Analysemethoden miissen den Vorschriften von Anhang III
Nummern 1 und 2 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 geniigen.

Spezifische Anforderungen
Extraktionsverfahren

Auf das verwendete Extraktionsverfahren ist besondere Aufmerksamkeit zu richten. Mehrere Extraktionsverfahren
haben sich als wirksam erwiesen, beispielsweise die Extraktion mit heifem Wasser oder Methanol/Wasser (30/70).
Die Extraktion mit kaltem Wasser darf nur angewendet werden, wenn die Analyseprobe vor der Extraktion
gefroren wurde.

Leistungskriterien

Folgende Kriterien gelten fiir die Analysemethoden zur Kontrolle der Nitratgehalte:

Kriterium Konzentrationsbereich Empfohlener Wert Hochster zuldssiger Wert
Wiederfindungsrate <500 mglkg 60—120 %
> 500 mglkg 90—110 %
Prizision RSDy Alle Gemifl der Horwitz- 2 x der nach der Horwitz-
Gleichung Gleichung erzielte Wert

Die Prizision RSD, wird berechnet durch Multiplikation der Prizision RSDy mit 0,66 bei der jeweiligen Konzentration.

Anmerkungen zu den Leistungskriterien

— Konzentrationsbereiche werden nicht angegeben, weil fiir die betreffenden Konzentrationen Prizisionswerte
berechnet werden.

— Die Prizisionswerte werden gemaf$ der Horwitz-Gleichung berechnet, d. h.:

RSDy = 2(1-0,510gC)

wobei:

— RSDy die relative Standardabweichung, berechnet aus unter Reproduzierbarkeitsbedingungen ermittelten
Ergebnissen [(sg [x) * 100],

— C das Konzentrationsverhiltnis (d. h. 1 = 100 g/100 g, 0,001 = 1 000 mg/kg) ist.
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D.4. Angabe der Ergebnisse, Abschitzung der Messunsicherheit und Berechnung der Wiederfindungsrate (?)

Das Analyseergebnis ist entweder um die Wiederfindungsrate berichtigt oder unberichtigt anzugeben. Die Art der
Angabe und die Wiederfindungsrate sind mitzuteilen. Das um die Wiederfindungsrate berichtigte Analyseergebnis
wird zur Kontrolle der Einhaltung der Vorschriften herangezogen.

Das Analyseergebnis ist als x +/— U anzugeben, wobei x das Analyseergebnis und U die erweiterte Messunsicher-
heit darstellen.

U steht fiir die erweiterte Messunsicherheit mit einem Erweiterungsfaktor von 2, der zu einem Vertrauensgrad von
ca. 95 % fihrt.

Diese Regeln fiir die Interpretation des Analyseergebnisses hinsichtlich Akzeptanz oder Zuriickweisung der Partie
gelten fir das Analyseergebnis bei der fiir die amtliche Kontrolle entnommenen Probe. Im Falle einer Analyse zu
Verteidigungs- oder Schiedszwecken gelten die einzelstaatlichen Bestimmungen.

D.5. Laborqualititsnormen

Das Labor muss die Bestimmungen von Artikel 12 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 erfiillen.

(") Hinweise zu den Verfahren fiir die Abschitzung der Messunsicherheit und fiir die Ermittlung der Wiederfindungsrate sind zu finden in
dem Bericht ,Report on the relationship between analytical results, measurement uncertainty, recovery factors and the provisions of EU
food and feed legislation* — http://europa.eu./food/food/chemicalsafety/contaminants/report-sampling_analysis_2004_en.pdf



