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Gewicht des Lebensmittels

Indikator Lebensmittelgruppe (), in dem das Pathogen
unzuldssig ist
Fleisch und Fleischerzeugnisse, Innereien, Schweinespeck und Erzeugnisse aus ihm 25
25
125 g —rohe Eier (5 Proben
Gefliigeleier und Erzeugnisse ausihnen von jeweils 25 g);
die Analyse erfolgt jeweils
im Figalh
Milch und Milcherzeugnisse (auler sterilisierten, ultrahoch erhitzten und aseptisch 25
abgepackten Erzeugnissen) (50 — fur Konzentrate aus
Nahrboden flur Garungsmittel, Milchgerinnungsmittel, Trockenmischungen fir Speiseeis Laktulose, MilcheiweiR,
pathogene Kasein)

Mikroorganismen,
darunter Salmonellen

Garungsmittel

100 (flassige),
10 (trockene)

Fisch, andere Fischereiprodukte als Fisch und Erzeugnisse aus ihnen
(auRer Fischfett)

25
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Mehl- und Getreideprodukte (Getreidekorner, die nicht gekocht werden missen,
Eiernudeln, mit Fillungen,

Kleie und Ballaststoffe. Backwaren mit Fllungen

25

Zuckerhaltige Konditoreierzeugnisse, Kaugummi, Kakaoprodukte,
Schokolade und Schokoladennrodukte. Backwaren

25

Frischgemise und Frischkartoffeln; Gemise, Kartoffeln, Pilze, Obst
blanchiert, gekocht, schnellgefroren, getrocknet, gegoren, gesalzen,
eingeweicht, nicht sterilisierte Erzeugnisse aus ihnen;
Pasteurisierte Fruchtsafterzeugnisse, frischgepresste Safte, Saftkonzentrate, Konzentrierte
Beerensafte und konzentriertes Plree aus Friichten- und (oder) Gemise, darunter auch

L. 11 L

25

Wiirzstoffe, Gewiirze, Niisse, Samen von Olfriichten fiir den Verzehr

25

Fette flir bestimmte Zwecke, u. a., auch Koch-, Konditorei- und Backfette; Mayonnaisen,
Mayonnaisesaucen, Saucen auf der Basis von Speisedlen; Margarinen, Milchfett-
Ersatzstoffe, Kakaobutterersatzstoffe (CEBs), CBEs des Typs SOS, CBEs des Typs POP, nicht
warmebehandelte CBEs ohne Laurinsdure, nicht warmebehandelte CBEs mit Laurinsaure,
Trockenpulver aus erhitzter [im Ofen - Anm. d. U.] Milch, Brotaufstriche aus einem
Gemisch pflanzlicher und tierischer Fette, Cremes auf der Basis pflanzlicher Fette

25

Nichtalkoholische Getranke, Getrankekonzentrate und -mischungen, Sirups,
fermentierte Getranke, Bier und Getranke auf Biergrundlage

25
(100 - fur
nichtalkoholische
Getranke mit einer
Haltbarkeitsdauer von
weniger als 30 Tagen )

EiweiRisolate und Eiweillkonzentrate sowie Erzeugnisse ihnen; Pektin,
Agar, Gelatine, natirliche Polysaccharide, Starke und Erzeugnisse aus
ihnen, Fertigmahlzeiten, Gerichte fiir die Gemeinschaftsverpflegung

25
(10 — far Startkulturen;

50 — fiir Getranke der
Gemeinschafts-

Nall AY
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Bioaktive Nahrungserganzungsmittel

10
(25 — fiir bioaktive NEM auf
Ballaststoffbasis und
bioaktiver Instanttees f. Kinder,
50 — fiir flissige bioaktive
NEM auf Basis von
Reinkulturen probiotischer
Mikroorganismen)

Lebensmittel fir Schwangere und stillende Mutter auf Milchbasis*

50

Lebensmittel fiir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter:

Trockenpulver aus adaptierter Anfangs- und Folgemilch fir die Sofortzubereitung, Milchpulver
flr die Sofortzubereitung (auler sterilisierter, ultrahoch erhitzter und aseptisch verpackter)*;
adaptierte und sterilisierte Milchpulver, nicht aseptisch verpackte sterilisierte Milch und Sahne
aus Milchkiichen; Spezielle Lebensmittel fir die didtetische Heilerndahrung (aulRer
gefriergetrockneten Lebensmitteln auf Fleisch- oder Milchbasis, Lebensmitteln mit niedrigem
EiweilRgehalt)

100

Lebensmittel fur Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter:

Lebensmittel zur Zufitterung auf Getreidebasis: Mehl und Getreide, das nicht gekocht zu
werden braucht: Kindertees (Kriutertees): Trockenmilch

25

Sonstige Lebensmittel fur Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter, darunter auch fir die
diatetische Heilnahrung fiir Kinder: Gefriergetrocknete Lebensmittel auf Fleisch- oder
Milchbasis, Lebensmittel mit niedrigem Eiweillgehalt,

50
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Trockennahrung aus Folge- und teiladaptierter Milch, die einer Warmebehandlung
bedarf, adaptierte fllissige, aseptisch abgefiillte Sauermilchmischungen, Trockennahrung
aus adaptierter und Folgemilch, die einer Warmebehandlung bedarf, (auRer
sterilisierten, ultrahoch erhitzten, aseptisch verpackten und konservierten
Erzeugnissen)*; fiir Trockenbreie — (im Trockenprodukt)

Lebensmittel fir Kinder im Vorschul- und Schulkindalter (aulRer ultrahoch erhitzter,
nicht aseptisch verpackter Mich in Fertigpackungen; ultrahoch erhitzter, nicht
aseptisch verpackter Sahne in Fertigpackungen, und konservierten Erzeugnissen)

25 (100 —ultrahoch erhitzte,
nicht aseptisch verpackte
Mich in Fertigpackungen;
ultrahoch erhitzte, nicht

aseptisch verpackte Sahne in

Fertigpackungen)
Fleisch und Fleischerzeugnisse, Innereien, Schweinespeck und Erzeugnisse aus ihnen (aulRer 25
Blut)
Milch und Milcherzeugnisse, darunter Trockenmischungen fiir Softeis, 25

(auBer sterilisierter, ultrahocherhitzter und aseptisch abgepackter Rohmilch,
roher fettarmer Milch und roher Sahne,

Sauermilchprodukten, Trockenprodukten und Kondensmilch, Schmelzkase und

125 g (fur Weichkase und Kase
in Lake in 5 Proben mit einem
Gewicht von jeweils

Schmelzkaseprodukten , im Ofen erhitzter Butter, Milchfett, im Ofen erhitzter Mischungen 25g)
atic Sahno 1ind nflanzlichan llrenriinac)
Fisch, andere Fischereiprodukte sowie Erzeugnisse aus ihnen 25

(auBer getrockneten, abgehangenen, gedorrten Erzeugnissen sowie
pasteurisiertem Kaviar)
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cytogenes

Blanchierte und schnellgefrorene Gemiise und Kartoffeln sowie Erzeugnisse aus ihnen; 25
frisch gepresste Safte

Brotaufstriche aus einem Gemisch pflanzlicher und tierischer Fette 25

Lebensmittel fiir Schwangere und stillende Mitter auf Milch- und Sojabasis* 50

25 —fur trockene auf
Milch-Getreide-Basis
(im trockenen

Erzonignic)

Lebensmittel fir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter:

Trockenpulver aus adaptierter Anfangs- und Folgemilch fir die Sofortzubereitung, Milchpulver
flir die Sofortzubereitung; Spezialisierte Lebensmittel flir die didtetische Heilerndhrung:
Lebensmittel fiir friihgeborene und untergewichtige Kinder, Trockenmilchprodukte mit einem
hohen EiweiR- und niedrigen Laktosegehalt oder laktosefreie (aulRer sterilisierten, ultrahoch
erhitzten und aseptisch abgepackten)*;

Sterilisierte adaptierte Trockenmilchnahrung, sterilisierte , nicht aseptisch abgepackte
Milch 1ind Sahino anic Milehlkiichan

100

Sonstige Lebensmittel fir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter auf Milchbasis

(auBer sterilisierten, ultrahoch erhitzten und aseptisch abgepackten)*; fiir Trockenbreie
—im trockenen Erzeugnis

50

Trockenmilch fiir Kinder im Sduglings- und Kleinkindalter

25

Lebensmittel fur Kinder im Vorschul- und Schulkindalter: Halbfertigprodukte aus
Fleisch oder Fisch und anderen Fischereiprodukten als Fisch, Pasteten und
Fleischfeinkost, Wurstwaren (Wirste und Wirstchen), Milch und Milchprodukte
(auBer sterilisierten, ultrahoch erhitzten und aseptisch abgepackten)

25
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Enterobacter

sakazakii

Lebensmittel flr Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter: adaptierte Trockenmilch,

Trockenmilchbreie fiir die Sofortzubereitung fiir Kinder bis zu 6 Monaten; Spezielle

Lebensmittel fiir eine didtetische Heilnahrung fir Kinder bis zu 6 Monaten, fiir die

Erndhrung von Frithgeborenen und (oder) untergewichtigen Kindern trockene (im
Trockenprodukt);

Pasteurisierte wieder hergestellte Trockenmilch aus Milchkiichen

300

Bei einem Nachweis von
Enterobacteriaceaim
Normgewicht, die nicht
zu den E. coli und

Bakterien der
Gattung

Yersinia

Trockenes Gemise und trockene Kartoffeln sowie Erzeugnisse aus ihnen;
Erzeugnisse aus rohem Gemise, blanchiertes und geschnittene Obst und Gemdise,
darunter auf tiefgefrorenes

Salmonellen gehéren
25

(im Falle einer Epidemie in

Staphylokokken-
Enterotoxine

Kase und Kaseprodukte, Kdsepasten, u. a. auch fir die Kindernahrung;

Trockennahrung fir Kinder auf Milchbasis (aulRer Trockenbreien), u. a. auch spezielle
Lebensmittel fur die heildiatetische Ernahrung

der Region der Herstellung)
125
(in 5 Proben mit einem Gewicht
von jeweils 25 g);
(bei einem Nachweis von
Staphylococcus aureus im
Normgewicht des Produkts)

* (im fertig zubereiteten Lebensmittel)




